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Chénas

Le plus “rare” des Crus du Beaujolais a eu le
privilége d'avoir été le vin favori de Louis XIII
Robe rubis teintée de grenat, un corps
charpenté, avec des notes florales et boisées,
C'est un vin de garde généreux, tendre en
bouche et qui reste (pour I'instant) moins
connu que son frére de colline : Moulin a Vent.

Servir a 14° sur chevreau, viandes en sauce,
fromages forts.

Moulin a Vent

Le "Seigneur des Beaujolais” tire son nom d'un
antique moulin 4 vent planté sur une colline de
Romanéche-Thorins. Il doit ses qualités excep-
tionnelles 3 un sous-sol granitique, riche en
manganése. Avec sa robe rubis foncé, c'est un
vin charpenté aux aromes d'iris, de rose fanée,
d'épices et de fruits mars. Ce vin de garde est
digne de figurer parmi les plus grands.

Servir a 14° s'il est a maturité, sur viandes
rouges, gibier, fromages corsés.

Juliénas

Robe rubis trés soutenu pour ce vin nerveux
qui s'apprécie aussi bien jeune qu'aprés
quelques années de bouteilles.

Issu d'un sol argileux, offrant un bouquet
généreux de péche, fruits rouges et aromes
floraux, c'est le vin pilote de nombreux journa-
listes qui ont plus d'une fois chanté ses louanges.

Servir 3 13° sur cog au vin, gibier 3
plumes, volailles en sauce.

Saint-Amour

Si ce cru au nom charmeur pouvait parler de
son pays, il le ferait avec malice et tendresse.
Le plus septentrionnal des crus du Beaujolais
trouve naissance dans un vignoble presque
exclusivement situé en Sadne et Loire. Vin fin
et équilibré, il conserve tout le fruit du cépage
gamay et laisse entrevoir une robe rubis et des
arémes de kirsch, d'épices et de réséda. Un
corps tendre et harmonieux

éservez votre soirée du 07 mars 2025.

Beaujolais Villages

39 communes peuvent utiliser I'appellation
Beaujolais-Villages. D'une belle robe rouge
cerise, ils offrent un nez aux arémes de fruits
rouges ou dominent le cassis et la fraise
Harmonieux et suaves en bouche, ils accom-
pagnent & merveille bon nombre de plats.

Servir frais, a 11°12° sur charcuterie,
volailles.

Bourgogne Blanc

Le cépage unique Bourgogne Blanc est le
Chardonnay. Produit sur un terrain favori,
argilo-calcaire, ce vin blanc sec et racé,
développe un nez floral. Sa robe d'or ple aux
reflets verts devient un scintillement doré au
fil des ans. Robe : Vin limpide et brillant

Vin de trés haut niveau qualitatif.

Servir frais, a 12° a l'apéritif, avec crustaces
et fruits de mer, viandes
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Beaujolais Blanc

“La perle Blanche” du pays Beaujolais, vin
magique, inattendu et délicieux, est apprécié
par un nombre croissant de vrais connais-
seurs. Produit a partir du cépage Chardon
nay, il développe de subtils parfums de fleurs
blanches qui se marient harmonieusement 3
de douces fragrances d'agrumes et de fruits
généreux

} Servir frais, 4 10° chaque fois que
I'envie vous en prend.

Beaujolais Rosé

Servir frais, 10 . sur grillades, viandes
blanches, ou chaque
fois que I'envie vous en prend.
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Crémant de Bourgogne

Issu de cépage chardonnay cueilli a la main, le
Crémant de Bourgogne Brut est élaboré selon
la méthode traditionnelle. Il présente des
bulles fines et persistantes avec au nez de
subtils arémes floraux.

A consommer entre 5° et 8° C.

Califlo

Laissez-vous tenter par Califlo, mélange
subtil d'amour et de savoir-faire. Ce vin
liquoreux apportera une touche de gaieté a
votre table

Servir frais, 4 5° pour vos apéritifs, sur foie
gras et dessert.

Pour' d nous i dit

« Coffrets 3ou 6 boutelles

*Magnumen carton

 BAG IN BOX 5 LITRES OU 10 LITRES.
CONSULTER

- Possibilité de panacher les crus dans les cartons.

suivant
sauf avis contraire de votre part.

contactez-nous immédiatement.
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Depuis plus de 50 ans, le Domaine s'étend sur 45
hectares au ceeur des grands crus du Beaujolais.

Le Domaine a acquit la certification HVE
(Haute Valeur Environnementale) en
2019.

Cela permet de reconnaitre les
bonnes pratiques environnementales

et sanitaires dans la gestion quotidiennc
de l'exploitation.

Clest une démarche volontaire qui répond aux
besoins des consommateurs a la recherche de
produits sars et de qualité et aux attentes demandant
des pratiques respectueuses de I'environnement

7h 30 au café épicerie la Re-Création a Onans

ins du beaujolais.

CRUS DU BEAUJOLAIS

VINS DE BOURGOGNE
CREMANT DE BOURGOGNE,
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Pour une meilleure organisation, inscrivez-vous a I’épicerie ou au 03 63 32 10 42 aux horaires d’ouverture




